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Weingut Hofmann 
 
2020 Riesling – HUNDERTGULDEN – trocken  
 
Jahrgang:  2020 
Rebsorte:  Riesling 
Geschmacksr.:  trocken 
Anbaugebiet: Rheinhessen 
Alkohol: 12,5% vol. 
Säure: 7,8 g/l 
RZ: 0,9 g/l 
 
 
 
  

Riesling „Hundertgulden“ 

Unser „persönliches Großes Gewächs“: Dicht, voluminös und komplex zeigt sich dieser Riesling, zugleich 
mineralisch und salzig bei reifen gelben und tropischen Fruchtaromen. Die Trauben stammen ausschließlich vom 
steilen Südhang der Appenheimer Top-Lage „Hundertgulden“, dessen Name zur Zeichnung auf dem Weinetikett 
inspirierte. Muschelkalk aus dem Tertiärzeitalter prägt hier den Boden unseres mit 50 Jahren ältesten 
Weinbergs. 

Durch die Exposition in der Kernlage nach Süd  kommt die einfallende Mittag & Abendsonne besonders dem 
Riesling zugute, der dadurch die beste Assimilationsleistung in den Abendstunden zeigt. Hieraus resultieren 
Weine mit Kraft die durch den Muschelkalk sehr salzig und bekömmlich sind. 

Die Lage tauchte im Mittelalter auf mehreren päpstlichen Schenkungsurkunden auf. Anno 1148 wurde die Lage 
von Papst Eugen  III dem Kloster Disibodenberg zur Nutzung überlassen. Anno 1184 wurden die Nutzungsrechte 
von Papst Lucius  III dem Kloster Rupertsberg überschrieben. Der jetzige Name der Lage entstand  im 14. 
Jahrhundert, zu dieser Zeit wechselte die Lage mehrmals Ihren Besitzer und es wurden hohe Beträge in 
Rheinischen Goldgulden bezahlt. 

 

Trinkempfehlung: 
Passt super zu kräftigen Gerichten, Thunfisch, Meeresfrüchte 

         

 


